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A. Überwachungspflichtige Zoonosen und Zoonoseerreger

• Brucellose und ihre Erreger

• Campylobacteriose und ihre Erreger

• Echinokokkose und ihre Erreger

• Listeriose und ihre Erreger

• Salmonellose und ihre Erreger 

• Trichinellose und ihre Erreger

• Tuberkulose, verursacht durch Mycobacterium bovis

• Verotoxinbildende Escherichia coli

B. Je nach epidemiologischer Situation überwachungspflichtige Zoonosen und Zoonoseerreger

1. Virale Zoonosen

2. Bakterielle Zoonosen

• Yersiniose und ihre Erreger

1. Parasitäre Zoonosen

2. Andere Zoonosen und Zoonoseerreger

Zoonosen und Zoonoseerreger nach RL 2003/99/EG
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Perspektive: Gesundheitlicher Verbraucherschutz

Tiere Mensch

Lebensmittel

Direkter Kontakt 
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A. Überwachungspflichtige Zoonosen und Zoonoseerreger

• Brucellose und ihre Erreger

• Campylobacteriose und ihre Erreger

• Echinokokkose und ihre Erreger

• Listeriose und ihre Erreger

• Salmonellose und ihre Erreger

• Trichinellose und ihre Erreger

• Tuberkulose, verursacht durch Mycobacterium bovis

• Verotoxinbildende Escherichia coli

B. Je nach epidemiologischer Situation überwachungspflichtige Zoonosen und Zoonoseerreger

1. Virale Zoonosen

2. Bakterielle Zoonosen

• Yersiniose und ihre Erreger

3. Parasitäre Zoonosen

4. Andere Zoonosen und Zoonoseerreger

Zoonosen und Zoonoseerreger nach RL 2003/99/EG

Oberflächliche 
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Fleisch von 
Bedeutung

Regelmäßige 
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Zoonosen bei Menschen in der EU

Krankheit 2004  2006 2010 2010 (Inz) 

Salmonellose 196 036  166 819  99 020 21,50 

Campylobacteriose 183 480  176 440 212 064 48,56 

Yersiniose 10 383  8 995 6 776  1,58 

VT E.coli Infektion 4 085  3 357 4 000 0,83 

Brucellose 1 362  767 356  

Listeriose 1 264  1 591 1 601 0,35 

Echinokokkose 343  963 750 0,16 

Trichinellose 261  706 223 0,05 

Tollwut 2  0        2  
 

 

Anzahl der gemeldeten Fälle

Quelle: Community summary report on Trends and sources of zoonotic agents, 2005 (EFSA Journal 2006 - 94)

Community summary report on Trends and sources of zoonotic agents, 2010 (EFSA Journal 2012 – 10(3): 2597)

Inz.: Fälle je 100.000 Einwohner
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Salmonella-Bekämpfungsprogramm: Masthähnchen – in der EU
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Salmonella-Bekämpfungsprogramm: Mastputen – in der EU
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Amtl. Lebensmittelüberwachung in D - Einzelhandel
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Amtl. Lebensmittelüberwachung in D – Salmonella 2011

0,0%

1,0%

2,0%

3,0%

4,0%

20
06

20
07

20
08

20
09

20
10

20
11

%
 d

er
 u

n
te

rs
u

ch
te

n
 P

ro
b

en

Schweinefleisch

Graphik: QS 

Anzahl von Kategorie-III-
Betriebe

Datenstand: 9.01.2012

Amtliche 
Lebensmittelüberwachung, 

Salmonella 2006-2011

2009 2010



Seite 15
A.Käsbohrer, 12. BfR Forum Verbraucherschutz, 04.06.2012

Vergleich: Amtl. Lebensmittelüberwachung in D – Salmonella 2011
Zoonosen-Monitoring – Salmonella 2009
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Amtl. Lebensmittelüberwachung in D – Campylobacter 2011
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Salmonellose
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Campylobacteriose
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Deutschland:

2002: 56.372 Fälle

2011: 71.318 Fälle

87,2 Fälle je 100.000 Einw.

Datenstand: Mai 2012

EU 2010: 

212.064 Fälle

48,5 Fälle je 100.000 Einw.
EU Summary Report 2010



Seite 19
A.Käsbohrer, 12. BfR Forum Verbraucherschutz, 04.06.2012

0

5

10

15

20

25

30

35

Milchrind Kalb im Erzeugerbetrieb Kalb am Schlachthof Kalbfleisch

A
n

te
il 

p
o

s
it

iv
e

r 
P

ro
b

e
n

 in
 %

2009 VTEC

2010 VTEC

Zoonosen-Monitoring 2009 – 2010 „Vergleich“ VTEC

Erzeugerbetrieb Schlachthof Einzelhandel

<2% positive
Proben

~5% positive
Proben

Erzeuger



Seite 20
A.Käsbohrer, 12. BfR Forum Verbraucherschutz, 04.06.2012

0%

2%

4%

6%

8%

10%

12%

2006 2007 2008 2009 2010 2011

Roh-Milch/Hof Schweinefleisch Rindfleisch Wildfleisch

Amtl. Lebensmittelüberwachung in D – VTEC 2011



Seite 21
A.Käsbohrer, 12. BfR Forum Verbraucherschutz, 04.06.2012

VTEC/EHEC Infektionen
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Yersiniose
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Zoonosen-Monitoring 2009 – 2010 „Vergleich“ MRSA
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Zoonosen-Monitoring 2009 – 2010 „Vergleich“ MRSA
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Zusammenfassung

Zoonoseerreger sind weiterhin weit verbreitet

Eine Einschleppung in den Schlachthof findet statt

Der Schlachtprozess führt zur Kontamination von erschlachtetem 
Fleisch, auch von nicht kontaminierten Tieren 

Über frisches Fleisch findet eine Exposition des Verbrauchers mit
verschiedenen Erregern statt
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