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Verdacht auf lebensmittelbedingten Ausbruch

“Gesundheitsamt”

Bundesinstitut für RisikobewertungRobert Koch-Institut

Landesstelle

Mantelbogen:
Herd-Identifikator
GA-Kennung 

Epidemiologische
Untersuchung

Eingabe in
Meldesoftware

Gemeinsame Aufklärung des Ausbruchs

Übermitt-
lungsdatei

“Untersuchungsamt”
Untersuchung der
Proben; Eingabe in
Erhebungsbogen
Untersuchungsamt

Mantelbogen
Erhebungsbogen LMüberwachung

Erhebungsbogen Untersuchungsamt

“Lebensmittelüberwachung”

Sicherstellen
der verdäch-
tigen Lebens-
mittel/
Entnahme von
Proben

Erhebungen zu
Angebotsform,
Bezugsquelle,
Herstellung,
Zubereitung und
Verzehr der LM
Eingabe in
Erhebungsbogen
LMüberwachung Mantelbogen

Proben M
an

te
lb

og
en

Er
he

bu
ng

sb
og

en
U

nt
er

su
ch

un
gs

am
t

Übermitt-
lungsdatei



Petra Hiller, 25.01.06, Untersuchung und Erfassung lebensmittelbedingter Ausbrüche Seite 3

Erhebungsinstrumente

•  Mantelbogen

•  Lebensmittel-Erfassungsbogen
   Erhebung durch die Lebensmittelüberwachung

•  Lebensmittel-Erfassungsbogen
   Untersuchungen im zuständigen Untersuchungsamt
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Mantelbogen

Informationen vom zuständigen Gesundheitsamt

• Name des Gesundheitsamtes

• Kennung des zuständigen Gesundheitsamtes

• Vom Gesundheitsamt festgelegter Herdname

• Meldewoche/-jahr des 1. übermittelten Falles

• Zahl der Erkrankten

• Symptome/Erkrankung/Erreger

• Zeitpunkt des Auftretens der Symptome/ Dauer

• Datum der Weiterleitung der Ausbruchsinformation
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Mantelbogen

Informationen von der zuständigen Lebensmittelüber-
wachungsbehörde

•  Name, Anschrift der einsendenden Lebensmittel-
 überwachungsbehörde

•  Ansprechpartner

Ziel:

•  Zusammenführung der Ergebnisse der verschiedenen
 Stellen

•  Information für die Lebensmittelüberwachung/
 Untersuchungsamt über den Ausbruch auslösenden
 Erreger
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Lebensmittel-Erfassungsbogen
Erhebung durch die Lebensmittelüberwachung

Gliederung in 2 Teile

A ����  Bezug zum gesamten Ausbruchsgeschehen

B ����  Bezug auf einzelne Speisenkomponente/Lebensmittel,
die/das von Lebensmittelüberwachung genauer
untersucht wurde
(für jede/s Speisenkomponente/Lebensmittel, welche/s
von der Lebensmittelüberwachung untersucht wurde,
ist ein neuer Bogen auszufüllen)
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Lebensmittel-Erfassungsbogen
Erhebung durch die Lebensmittelüberwachung

• Herstellung/Gewinnung Wo? Wie?

• Erwerb Wo? Wie?

• Verzehr Wo? Wie?

• Risikofaktoren Welche?
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Lebensmittel-Erfassungsbogen
Erhebung durch die Lebensmittelüberwachung

• Verdächtige Speisenkomponente

• In welcher Speisenfolge (A) enthalten

• Bezug der Speisenkomponente

• Handelsname

• MHD/Verbrauchsdatum/Chargennummer

• Einsendung an das Untersuchungsamt
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Lebensmittel-Erfassungsbogen
Erhebung durch die Lebensmittelüberwachung

• Ort der Herstellung
• Verarbeitung vor dem Erwerb

Keine Verarbeitung (roh), tiefgekühlt (roh oder 
erhitzt), erhitzt, pasteurisiert, sterilisiert, 
geräuchert, gepökelt/mit NPS hergestellt, 
konzentriert, getrocknet, gesäuert, eingelegt in Öl,
chem. konserviert, verschiedene Anteile unter-
schiedlich verarbeitet

• Angebotsform

• RLZ zum Zeitpunkt der Zubereitung zum Verzehr
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Lebensmittel-Erfassungsbogen
Erhebung durch die Lebensmittelüberwachung

• Ort der Zubereitung nach Erwerb

• Art der Zubereitung nach Erwerb

• Ort des Verzehrs

• Zubereitung direkt vor Verzehr

• Faktoren, die zur Kontamination beitrugen

• Faktoren, die zur Vermehrung/Überleben des Erregers

  beitrugen
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