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Lüppo Ellerbroek

Möglichkeiten und Grenzen der 
Lebensmittelketten-Verantwortung bei der 
Bekämpfung von Zoonosen
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Aus Schaden klug werden > Paradigmenwechsel: 
Verantwortung bei allen Beteiligten der Lebensmittelkette 
im Weißbuch der EU 2000
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Was ist daraus geworden??   Rechtssetzung im 
Hygienepaket 2004: In Kraft ab 2006

Anhang II:
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Quelle: SurvStat@RKI (2.5.2012)

Handlungsbedarf bei Infektionskrankheiten des Menschen in 
Deutschland mit hoher Wahrscheinlichkeit einer alimentären
Übertragung)

Erkrankungen 
des Menschen

2009 
gesamt

2010 
gesamt

2011 
Gesamt

Salmonella 31 169 25 228 24 516

Campylobacter 62 257 65 527 71 318

EHEC / STEC 828 921 4908

Yersinia spp. 3 700 3 350 3398

Rotavirus 61 881 53 908 54 445

Norovirus 175 378 171 489 116 124
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http://www.efsa.europa.eu/de/topics/topic/meatinspection.htm

EFSA favorisiert kettenübergreifendes Sicherheitssystem

Rolle der Lebensmittel-
kette:

öffentl. Gesundheit

Tierschutz
Tierkrankheiten
Tiergesundheit
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Futter & Tierbestand Schlachtung Verarbeitung Einzel- Konsum

handel

HACCP,       Hygiene, Hygiene…

GHP GHP

Lebensmittel-
ketten-
informationen

Ante / post 
mortem -
Untersuchung

Glieder in der Lebensmittelketten
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Schlachttiere / Bestand

Transport

Schlachtung / Schlachthof

Verarbeitung

Haushalt / Verbraucher

LEH

Ferkelaufzucht

Sauenbestand
Anstrengungen / 
Erfolge?

Defizite / 
Grenzen?

Lebensmittelkette der Schweinefleischproduktion: 
Eintragsquellen von Zoonosen
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Mastbestand:
Salmonella-Trend des QS-Salmonellenstatus für 3 Schweine-
Mastbestände 2006/2007 (QS-Datenbank)

Quelle: 
Dissertation Kerstin Bode: Serologische und 
epidemiologische Untersuchungen zur 
Salmonellendynamik in Schweinebeständen 
für die Optimierung des Salmonellen-
monitorings beim Schwein; TiHo 2007
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Mastbestand:
Campylobacter- und Salmonella-Verteilung der 
untersuchten Geflügel-Schlachtchargen 2009

Quelle:
Grundlagenstudie zum Vorkommen von Campylobacter spp. und Salmonella spp. in Schlachtkörpern von Masthähnchen vorgelegt Stellungnahme Nr. 010/2010 des BfR vom 16. Juli 2009; 
http://www.bfr.bund.de/cm/343/grundlagenstudie_zum_vorkommen_von_campylobacter_spp_und_salmonella_spp_in_schlachtkoerpern_von_masthaehnchen_vorgelegt.pdf

Salmonella spp.Campylobacter spp.

100% 30%
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Schlachthof:
Kontaminationsgrad von Geflügel-Karkassen mit 
Campylobacter spp.

Quelle:
Grundlagenstudie zum Vorkommen von 
Campylobacter spp. und Salmonella spp. in 
Schlachtkörpern von Masthähnchen vorgelegt 
Stellungnahme Nr. 010/2010 des BfR vom 16. 
Juli 2009; 
http://www.bfr.bund.de/cm/343/grundlagenstu
die_zum_vorkommen_von_campylobacter_sp
p_und_salmonella_spp_in_schlachtkoerpern_
von_masthaehnchen_vorgelegt.pdf

Campylobacter spp.
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Futter & Tierbestand Schlachtung Verarbeitung Einzel- Konsum

handel

HACCP,       Hygiene, Hygiene…

GHP GHP

Lebensmittel-
ketten-
informationen

Ante / post 
mortem -
Untersuchung

Schlachthof:
Lebensmittel-Ketteninformationen: Heute
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„PFLICHT 
(Standarderklärung)“
Angaben des vermarktenden 
Betriebes zur 
Lebensmittelketteninformation für 
alle zur Schlachtung angelieferten 
Tiere 
Informationen nach Verordnung (EG) Nr. 
853/2004 Anhang II Abschnitt III Nr. 3 
Buchstabe a - h

Schlachthof:
Lebensmittel-Ketteninformationen: Heute
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Schlachthof:
Lebensmittel-Ketteninformationen: Heute
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courtesy D. Meermeier

Schlachthof:
Erfassung von Schlachttier-Befunden:

Damals

Heute
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Schlachthof:
Befunderfassung für Zielgruppen

Relevante Befunde aus
Schl.-T.- und FlU
Teilschaden/Nekrosen

Salmonellen-Befunde
Serolog. Befunde

LM-Sicherheit
Einzeltier
Lieferpartie

nachfolgende 
Lieferung

Tierkrankheiten

Tierschutz

Verbraucher/ 
Tier/Landwirt

Verbraucher

Verbraucher/ 
Tier/Landwirt

Tier/Landwirt

Zielgruppe

LMK-Info
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Das Ende der Kette: Wie erfolgreich sind die 
Maßnahmen der Lebensmittelkettenkontrolle?
Salmonella pos. Anteil in Lebensmittel in MS
(EFSA 2010)

EFSA Journal 2012;10(3):2597
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Das Ende der Kette: Wie erfolgreich sind die 
Maßnahmen der Lebensmittelkettenkontrolle?
Campylobacter pos. Anteil in Lebensmittel in 
MS (EFSA 2010)

EFSA Journal 2012;10(3):2597



Grundsätzliche Unterschiede zwischen US 

und EU in Bezug zur Salmonella -Kontrolle

Kontrolle der Herden (verpflichtend) - +

Dekontamination Schlachtkörper + -

Wasserkühlung mit Chlor etc + -

betriebl. “performance standards” + -
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Logistische Schlachtung
hygienische, technol. Verbesserungen, GHP

verbesserte Küchenhygiene

Informationskampagnen

Zoonosenbekämpfung:
Mögliche Interventionsmaßnahmen-Geflügelbereich 
(v.a. Salmonella, Campylobacter)

Verarbeitung

Mast Monospezies Farm
Hygienische Maßnahmen

Vakzinierung
Phagentherapie

Biosecurity

Behandlung der Schlachtkörper:
- Dekontamination???

Schlachtung 

According to Hawk (Alcide Co.), 2003 

Konsument

GHP
HACCP
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Zusammenfassung

1. Es bestehen Defizite bei der Bekämpfung von Zoonosen in der 
Lebensmittelkette

2. Beteiligte auf allen Stufen in der Lebensmittelkette tragen eine 
Verantwortung: Mast, Transport, Schlachtung, Verarbeitung, LEH, 
Verbraucher: Lebensmittelunternehmer an 1. Stelle!

3. Die EU-Rechtsetzung stellt hohe Anforderungen u.a. für das 
(Nicht-)Vorkommen von Salmonellen in Fleisch, die mit den 
bisherigen Instrumenten (GAP, GHP, HACCP etc.) nur schwer 
einzuhalten sind: Zusätzliche Kontrollmaßnahmen  in der 
Lebensmittelkette sind zur Verbesserung der Lebensmittel-
sicherheit erforderlich 


