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Aus Schaden klug werden > Paradigmenwechsel:
Verantwortung bei allen Beteiligten der Lebensmittelkette
im WeiBBbuch der EU 2000

KAPITEL 2: GRUNDSATZE DER
LEBENSMITTELSICHERHEIT

Dieses Weililbuch enthilt Vorschlige fiir Mallnahmen. die die Lebensmuttelpolitik
der Gemeinschaft zu einem vorausschauenden, dynamischen, kohidrenten und
umfassenden Instrument machen sollen, mit dem ein hohes Mall an Gesundheits-
und Verbraucherschutz gewihrleistet werden kann.

Leitgedanke dieses Weillbuchs ist der Grundsatz, dali die Politik der Lebensmittel-
sicherheit auf einem umfassenden und einheitlichen Konzept beruhen muli. Damit
15t gemeint, dall dieses Konzept die gesamite Lebensmitte]herstellungskette] (vom
Erzeuger zum Verbraucher) ebenso abdeckt wie siimtliche Sektoren der Emiihrungs-
wirtschaft. die Beziehungen zwischen emzelnen Mitgliedstaaten, das gesamte
ceographische Gebiet der EU sowie ihre Aullengrenzen. miternationale und
gemeinschaftliche  Beschlulifassungsgremien sowie sidmtliche Phasen der
Politikentwicklung. Die m diesem Weillbuch dargestellten Pfeiler. auf denen die
Lebensmittelsicherheit ruht, (wissenschaftliche Beratung. Datenerhebung und
-analyse, Rechtsetzung und Uberwachung sowie Verbraucherinformation) miissen
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Was ist daraus geworden?? Rechtssetzung im
Hygienepaket 2004: In Kraft ab 2006

30.4.2004 Amtsblatt der Europaischen Union L 139/

p¥ 3|
(¥ |

VERORDNUNG (EG) NR. 853/2004
DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS UND DES RATES
vom 29. April 2004

mit spezifischen Hygienevorschriften fiir Lebensmittel tierischen Ursprungs

Anhang Il: ABSCHNITT III: INFORMATIONEN ZUR LEBENSMITTELKETTE

Lebensmittelunternehmer, die Schlachthéfe betreiben, miissen gegebenenfalls in Bezug auf alle
Tiere auller fre1 lebendem Wild, die in den Schlachthof verbracht worden sind oder verbracht

werden sollen, die Informationen zur Lebensmittelkette gemall diesem Abschnitt emholen, ent-

gegennehmen und priifen sowie diesen Informationen entsprechend handeln.
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Handlungsbedarf bei Infektionskrankheiten des Menschen in
Deutschland mit hoher Wahrscheinlichkeit einer alimentaren
Ubertragung)
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Quelle: SurvStat@RKI (2.5.2012)
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EFSA favorisiert kettenubergreifendes Sicherheitssystem
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European Food Safety Authority
Commitied to ensuring that Europe’s food is safe

Machrichten

-

Veridffentlichungen Gremien und Referate  Zusammenarbeit

Aufforderungen und
Konsultationen

Home > Themen &-Z > Modernisierung der Fleizchbeschau

Rolle der Lebensmittel-
kette:

offentl. Gesundheit
Tierschutz

Tierkrankheiten
Tiergesundheit

Modernisierung der Fleischbeschau
|,3 £ Hauptziel der Fleischheschau ist es, Gefahren fir die dffentliche
l‘ Gesundheit, z. B. iiber Lebensmittel iibertragene Krankheitserreger

' oder chemische Kontaminanten in Lebensmitteln tierischen Ursprunos
nachzuweisen und zu verhiten. Die hestehenden
Untersuchungsverfahren sind jedoch haufig mehrere Jahrzehnte alt und
ermadglichen u. L. nichtin allen Fallen einen geeigneten Schutz der
affentlichen Gesundheit. Herkdmmlicherweise haben sensorische
Prifungen {Besichtigung, Abtasten und Anschneiden) auf makroskopische Lasionen oder Mangel wie
Blutergisse ader Knochenbriche den Zielsetrungen der offentlichen Gesundheit gendat. Allerdings
eignen sich diese YWerfahren nicht immer filr den Machweis von dber Lebhensmittel Gbertragenen
Erkrankungen wie Campylobakterioze, Salmonellose und virulente Stadmme von E. coli ader giner
Kontamination durch chemische Stoffe wie Steroide ader Rickstande von Tierarzneimitteln.

Veranstaltungen

en fr it

Themen A-Z

= Drucken

Siehe auch

Des Weiteren spielt die Fleischbeschau eine wesentliche Rolle im Rahmen des Gesamtsystems zur
Uberwachung bestimmter Tierkrankheiten sowie bei der Oberprifung einer Einhaltung van Marmen im
Bereich der Tiergesundheit. Sie stellt einenwichtigen Kontrollpunkt fir die frihzeitine Erkennung
etwaiger Prableme mit Auswirkungen auf die dffentliche Gesundheit sowie die Tiergesundheit und den
Tierschutz dar.

Laufende Arbeiten der EFSA und wverdffentlichte wissenschafiliche Empfehlungen

Die Rolle der EFSA

Die EFSA bietet Risikomanagern unabhangioe wissenschattliche Beratung und fachliche Unterstitzung
Zu spezifischen Gefahren im Zusammenhang mit der Fleischbeschau in verschiedenen
Erzeugungssystermen. Risikamanager in der Europdischen Union (EU und in den Mitgliedstaaten
greifen auf die Ergebnisse der EFSA zurlck, um die bestehenden Yerfahren der Fleischbeschau zu
verbessern.

Tiergesundheit und
Tierschutz Startseite

Biologizche Gefahren
Startzeite

Kortaminanten Startseite

Urterstitzung bei der
wizzenschaftlichen
Beswertung Startseite

Biologische (beryyachung
Startzeite

Tiergesundheit
Tierschutz

Dekontamination won
Schlachtkarpern

Futtermittel

Lehensmittelbedingte
Erkrankungen

http://www.efsa.europa.eu/de/topics/topic/meatinspection.htm
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Glieder in der Lebensmittelketten

Futter& Tierbestand Schlachtung Verarbeltung Einzel- Konsum
handel

Lebensmittel-  Ante / post

ketten- mortem -
informationen  Untersuchung GHP GHP

HACCP, Hygiene, Hygiene...
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Lebensmittelkette der Schweinefleischproduktion:
Eintragsquellen von Zoonosen
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Mastbestand:

Salmonella-Trend des QS-Salmonellenstatus fuir 3 Schweine-

Mastbestande 2006/2007 (QS-Datenbank)

Salmonellenstatus (pro Monat 1 Jahr ruckwigkend)
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Quelle:
Dissertation Kerstin Bode: Serologische und
epidemiologische Untersuchungen zur

Salmonellendynamik in Schweinebestédnden
fiir die Optimierung des Salmonellen-
monitorings beim Schwein; TiHo 2007
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Mastbestand:

Campylobacter- und Salmonella-Verteilung der

untersuchten Geflugel-Schlachtchargen 2009
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Grundlagenstudie zum Vorkommen von Campylobacter spp. und Salmonella spp. in Schlachtkérpern von Masthahnchen vorgelegt Stellungnahme Nr. 010/2010 des BfR vom 16. Juli 2009;
http://www.bfr.bund.de/cm/343/grundlagenstudie_zum_vorkommen_von_campylobacter_spp_und_salmonella_spp_in_schlachtkoerpern_von_masthaehnchen_vorgelegt.pdf
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Schlachthof:
Kontaminationsgrad von Geflugel-Karkassen mit

Campylobacter spp.
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Quelle:
Grundlagenstudie zum Vorkommen von
Campylobacter spp. und Salmonella spp. in
Schlachtkérpern von Masthdahnchen vorgelegt
0.0 Stellungnahme Nr. 010/2010 des BfR vom 16.
Juli 2009;
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Schlachthof:
Lebensmittel-Ketteninformationen: Heute
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Schlachthof:

Lebensmittel-Ketteninformationen: Heute

»PFLICHT

(Standarderklarung)*

Angaben des vermarktenden
Betriebes zur
Lebensmittelketteninformation fur
alle zur Schlachtung angelieferten
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Informationen nach Verordnung (EG) Nr.
853/2004 Anhang Il Abschnitt Il Nr. 3
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Schlachthof:
Lebensmittel-Ketteninformationen: Heute

Il. Standarderklarung

Der Lebensmittelunternehmer, der fiir den Herkunftsbetrieb der oben genannten Tiere verantwortlich ist,
erklart Folgendes:

1. Uber den Tiergesundheitsstatus des Herkunftsbetriebes, den Gesundheitsstatus der Tiere und zu Produk-
tionsdaten, die das Auftreten einer Krankheit anzeigen kdnnten, liegen keine relevanten Infermationen vor.
Dem Herkunftsbetrieb sind keine relevanten Informationen Uber frihere Schlachttier- und Fleischuntersu-
chungen bekannt.

2. Es liegen keine Anzeichen flr das Auftreten von Krankheiten vor, die die Sicherheit des Fleisches beein-
trachtigen Konnten.

3. Im Zeitraum von 7 Tagen vor Verbringung der Tiere zur Schlachtung bestanden keine Wartezeiten
fur verabreichte Tierarzneimittel und wurden keine sonstigen Behandlungen durchgefiihrt, ausge-

(701 21 7= o T AR (z. B. Repellentien).

4. Es liegen keine Ergebnisse von Probenanalysen vor, die fur den Schutz der 6ffentlichen Gesundheit von
Bedeutung sind, AUSGENOMMEeN . ... ... .. ettt (Z. B. Salmonellenstatus).

5. Name und Anschrift des privaten, normalerweise hinzugezogenen Tierarztes:
= T =
F Y Y=o o 1
Telefon: .o e e Fax: o

(Ort) (Datum) (Unterschrift des Lebensmittelunternehmers)
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Schlachthof:
Erfassung von Schlachttier-Befunden:
Heute

courtesy D. Meermeier
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Schlachthof:
Befunderfassung fur Zielgruppen

Zielgruppe
Relevante Befunde aus LM-Sicherheit Verbraucher
Schl.-T.- und FIU —+— | Einzeltier
Teilschaden/Nekrosen Lieferpartie
Salmonellen-Befunde
Serolog. Befunde
L, nachfolgende Verbraucher/
Lieferung Tier/Landwirt
g, Verbraucher/
Tierkrankheiten Tier/Landwirt
— Tierschutz Tier/Landwirt

LMK-Info
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Das Ende der Kette: Wie erfolgreich sind die
MaBnahmen der Lebensmittelkettenkontrolle?
Salmonella pos. Anteil in Lebensmittel in MS
(EFSA 2010)
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Das Ende der Kette: Wie erfolgreich sind die
MaBnahmen der Lebensmittelkettenkontrolle?
Campylobacter pos. Anteil in Lebensmittel in
MS (EFSA 2010)
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Grundsatzliche Unterschiede zwischen US
und EU in Bezug zur Salmonella -Kontrolle

Kontrolle der Herden (verpflichtend) - +

Dekontamination Schlachtkorper +

Wasserkiihlung mit Chlor etc + -
+

betriebl. “performance standards”



Zoonosenbekampfung:
Mogliche InterventionsmaBnahmen-Geflligelbereich
(v.a. Salmonella, Campylobacter)

Biosecurity

Hygienische MaBnahmen
Monospezies Farm
Vakzinierung
Phagentherapie

Logistische Schlachtung
hygienische, technol. Verbesserungen, GHP

| Behandlung der Schlachtkorper:
- De kO htam i hat i on 27?7 According to Hawk (Alcide Co.), 2003

GHP

| HACCP = 5
% ripei.s.en..u.ui Reisen
<: verbesserte Kiichenhygiene (g > *
sl
afa | =
H -d’ i
Informationskampagnen ) e
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Zusammenfassung

1. Es bestehen Defizite bei der Bekampfung von Zoonosen in der
Lebensmittelkette
2. Beteiligte auf allen Stufen in der Lebensmittelkette tragen eine

Verantwortung: Mast, Transport, Schlachtung, Verarbeitung, LEH,
Verbraucher: Lebensmittelunternehmer an 1. Stelle!

3. Die EU-Rechtsetzung stellt hohe Anforderungen u.a. fur das
(Nicht-)Vorkommen von Salmonellen in Fleisch, die mit den
bisherigen Instrumenten (GAP, GHP, HACCP etc.) nur schwer
einzuhalten sind: Zusatzliche KontrollmaBnahmen in der
Lebensmittelkette sind zur Verbesserung der Lebensmittel-
sicherheit erforderlich
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