Ristkobewertung £
L ebensmitteln




lologische Risikoanalyse

e Risk assessment —

* Risk management
= Entscheidung

e RIsk communication

= Waeatergabe der
| nfor mationen



Codex Alimentarius Kommission

e Grundungder Kommission, Statuten und
Verfahrensregeln seit 1961/1962 durch
FAO/WHO

 Mitgliedschaft ist offen fur alle Staaten und
ander e Organisationen der FAO und WHO,
die an internationalen L ebensmittelstandards
Interessiert sind

besonder e Bedeutung vor dem Hintergrund
von WTO, GATT, SPS Abkommen
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Mikrobiologische
ISikobewertung

Gefahrenidentifizierung

—
Charakterisierung der Gefahr

—
nositionsabschatzung

—
ier ung des Risikos



Mikrobiologische
Risikobewertung

ein biologisches, chemisches oder
physikalisches Agensin einem L ebensmittel
oder ein Zustand eines L ebensmittels mit
dem Potential, gesundheitsschadlich zu
wirken.

eine Funktion der Wahr scheinlich-
kKeit eilner gesundheitsschadlichen Wirkung
sowie des Schwer egrades dieser Wirkung
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Mikrobiologische
Risikobewertung

 DieRiskobewertungist eine ldenti
Quantifizierung des Gesundheitsrisikos
M enschen, das durch eine spezifische
lebensmittelbedingte Gefahr hervorgerufen wird.

Ja/nein
Wert (z.B. 1 aus 100 000

Personen erkrankt)

Voraussetzung fir die Erarbetung von
en zur Vorbeugung/Minderung des
Islkos in der Lebensmittelkette.




Mikrobiologische
Risikobewertung

e Quantitative Ristkobewertu
o, Pestizide,

» konstantes Verhalten wahrend des gesamten
Herstellungsverlaufes

um, Vermehrung, Absterben im
wahrend der Gewinnung,



aten fur eine mikrobiologische
Risikobewertung

 Anzahl der Erkrankten; Todesfalle;
Falle und Komplikationen

e Personen, die exponiert waren; , attack rates*;
Art des L ebensmittels, Keimzahl;
Stamm/Ser ovar

d Geschlechtsverteilung;
us der Bevolkerung; ,, YOPIS"

002



Daten fUr eine quantitative
Risikobewertung

ation der Bakterien

* Tiereim landwirtschaftlichen Be
Transport, Schlachtung, Verarbeit
L agerung, ,, from farm to fork*

e Einflussder Technologie auf die Erreger

1ge und Haufigkeit, Per sonengruppe

e Behandlung
kontamination



Daten fUr eine quantitative
Risikobewertung

o Ablauf Im Farm-to-fork-Conti
Erfassung aller erforderlichen Dat
und deren Bewertung auf Validitat und
Zuverlassigkeit; Festlegung der

entscheidenden Einflussgr 6f3en




aten fUr eine quantitative
Risikobewertung

e Quélen fur Daten

—wissenschaftliche Literatur

—Unter suchungser gebnisse aus der
amtlichen L ebensmittel Uberwachung

—gezielte Erhebungen
—Survelllance-, Monitoringprogramme



Mikrobiologische
ISikobewertung

o Kenntnisse Uber wichtige L ebensmittel-
Erreger-K ombinationen

 Klinische Symptome beim Menschen und



eldepflichtige (nach I1SG)
lonserkrankungen 2001

e SalmonsellaInf.

« EHEC Inf.

« anderekE. Coli Inf.
o Campylobacter Inf.
e Yersiniosen

e RotavirusInf.
Isteriose

Epidemiologisches Bulletin,
18. Januar 2002, RKI



Mikrobiologische
Risikobewertung

— Erkrankungsfalle mit Komplikationen, To

— Gesundheits, Immunstatusin der Bevolkerungin
Abhangigkeit von Alter, Geschlecht, Vertellung des
ver schiedenen Altergruppen in der Bevilkerung

— EXxponierter Personenkreis(z.B. Verzehr von rohen
tierischen L ebensmitteln)

Irulenzfaktoren der ver schiedenen pathogenen Keime
tionen Uber Stamme, Serovare
zur minimalen I nfektionsdosis (MID)



Ausbr tiche lebensmittelbedingter Listeriosen

beim Menschen
Quélle: Europaische Kommission, September 1999

Land, Jahr | Anzahl der | Lebensmittel | L.m./g bzw.
Falle mi
(Todesfalle)
Frankreich, 33 (4) Weichkase | unbekannt
1995
Australien, 4 (1) Gekochtes | unbekannt
1996 Huhn
Italien, 1997 748 M aismehl 10°
USA, 1998/99| 100 (<10) Hot dogs, unbekannt
Delikatessen
Finnland, 18 (4) Butter 10" - 10"

1998/99




Mikrobiologische
Risikobewertung

* Vorkommen von Mikroorganismen |
Umwelt, im Tierbestand (z.B. Zoonoseerr
und in Lebensmitteln

e Einflussder Lebensmitteltechnologie

* Verhalten von Mikroorganismen entlang der
gesamten L ebensmittelkette, Konzentration der
Erreger

dlung der L ebensmittel im Haushalt
len



Mikrobiologische Risikobewertung von Listeria
monocytogenes in Lebensmitteln
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BgVV-Erhebung - VTEC in Lebensmitteln -

Milchprodukte (n = 1)
1 Probe Rohmilchschlagsahne

Kése (nh=7
\ 1 Probe Schnittkase
Fleisch (n = 83) 3 Proben Weichkase
48 Proben Rind, auch Hack- bzw. 3 Proben Ziegenrohmilchkase
Schabefleisch
15 Proben Hackfleisch Rind/Schwein
1 Probe Schwein
Proben Wild

2 Proben Lamm Schaf
o _/

Milch (n = 25)
19 Proben Milch unbearbeitete
6 Proben Ziegenrohmilch

Mayonaisen, Feinkostsalate (n = 2)
1 Probe Rohkostsalat, 1 Salatmischung

Wurstwaren (n = 27)

2 Proben Rohwurst schnittfest
24 Proben Rohwurst streichféhig
1 Probe Kochstreichwurst

Fleischerzeugnisse (n = 18)
davon Hackfleischerzeugnisse roh:
4 Proben Hamburger
1 Probe Leberknddel
6 Proben Bratwurst
1 Probe Kalbsgeschnetzeltes
3 Proben Doner
davon Hackfleischerzeugnisse gegart:
1 Probe Frikadellen gebraten
davon Fleischteilstiicke roh:

1 Probe Lammgeschnetzeltes
1 Probe Huftsteak

by,




Mikrobiologische
Risikobewertung

e Einflussder Lebensmitteltechno
das Uberleben/Abster ben von
M ikroor ganismen

e Mikrobiologische Unter suchungen entlang der
L ebensmittelkette

e Endproduktuntersuchungen
 mathematische Modelle ,, what-if Szenarien®
— vor her sagende (prediktive) Mikrobiologie

. Untersuchungen durch L ebensmittelhersteller,
schaft, Uberwachung
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Mikrobiologische Risikobewertung von Listeria
monocytogenes in Lebensmitteln

kung
schinken, gepdkelt, gegart




Mikrobiologische
Risikobewertung

— Zusammenfassung aus der Gefahren
terisierung und der Expositionsbewertung

— M athematische M odelle, SSimulationen

— ergibt eine Schatzung wie hoch die
Wahrscheinlichkelt ist, dass
Gesundheitsstor ungen auftreten

ung der Variabilitat und Genauigkeit



Mikrobiologische
Risikobewertung

o Wissenschaftliche Grundl
o Systematischer Ansatz

e transparent

e unabhangig

Inter disziplinare Zusammenar beit

e Trennung zwischen Bewertung




Mikrobiologische
Risikobewertung

e Survellance-, I\/Ionitoringprogramme‘
ander e Datenerfassungen (fur Human-,
Veterinarmedizin, L ebensmittel);

« einhatliche Untersuchungsmethoden, um
Zuverlassige Daten zu erhalten;

e Forschungsaktivitaten (Virulenzfaktoren,
minimale | nfektionsdosen, technologische
Entwicklungen).
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