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Aufbau des Vortrags

1. LA-MRSA - Exposition des Menschen
2. Pravalenz von MRSA In Tierbestanden

3. MRSA In den verschiedenen Lebensmittelketten

4. Fazit
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Nutztier-MRSA und MRSA beim
Menschen

MRSA beim Menschen
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Expositionspfade fur den Menschen
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Expositionspfade flr den Menschen
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Aufbau der
Kette,

Beispiel:
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Transport
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MRSA In der Primarproduktion
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Schlachtung
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MRSA-pravalenz im Schlachtprozess (vossenkuh et al. 2013)
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Na wenn das uberall so ist....
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Vor und nach der Schlachtung

Mastschwein |
Staub, 2008 D
Tier SH 2007/08 |
Schlachtkorper **  ——
Mastkalb |
Staub, 2012 F—
Nasentupfer, 2012 |
Schlachtkorper, 2012 _*
Puten
e L7 ;
Schlachtkorper, 2012
Masthahnchen |
Staub, 2009
Schlachtkorper, 2011 h
0 20 40 60 80

Anteil positiver Proben

seite 11 £k BFR

Tenhagen, Antibiotikaresistenz in der Lebensmittelkette, 11.11.2013



Vor und nach der Schlachtung
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Einheitlich

Tierpravalenz: Schlachthof > Betrieb

Pravalenz Fleisch < Pravalenz Schlachtkorper
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Unterschiedlich

Puten und Hahnchen
Pravalenz Schlachtkorper / Fleisch > Pravalenz Tier

Schwein und Rind
Pravalenz auf Fleisch < Pravalenz Tier
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Spa-Typen
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Resistenz bel CC 398 und non CC 398 (Puten2012)
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Zusammenfassung

 Grol3e Unterschiede zwischen den Ketten
e Mastkalb / Schwein: Primarproduktion als Problemzone
 Masthahnchen / Pute: Schlachtung als Problemzone

 Zunahme der Diversitat der MRSA entlang der Ketten
« Non CC398 z.T. auch livestock associated (t002, t1430)

e Non CC398 — LA-MRSA v.a. beim Geflugel
o Haufig CIP-Resistent
o Seltener TIA (Pleuromutilin)- resistent
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Fazit

MRSA bei Schwein und Kalb
e Vv.a. berufliche Exposition relevant
« Relativ geringe Nachweisraten im Lebensmittel

MRSA bei Gefligel

« Herden weniger oft positiv

« Berufliche Exposition seltener, aber nicht geringer
« Hohe Nachwelisraten im Lebensmittel
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Danke

Behdrden der Lander

*Kollegen am BVL

*Kolleginnen am BfR
NRL Staph
*NRL Antibiotikaresistenz
G 43

MedVet-Staph
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